Zwetschen einkochen

flir den leckeren Zwetschen-Schaumkuchen

Zwetschen musen im groBen Kupferkessel

ist eine liber 6 bis 10 Stunden dauernde
spritzige Angelegenheit!

Das Zwetschenmus wird nach der
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Fertigstellung in Schiissel ab- und in Gldser
umgefllt und dann zum Verzehr angeboten!

sorgt ,unser Jirgen* fiir die richtige
Stimmung.

Zum Zwetschenfest — in allen Rdumen des
Museums und in regendichten Zelten am
Museum - laden wir recht herzich ein und
winschen allen Gé&sten einen kulinarisch
reichen und schénenTag in

Lamerden

Allen Mitarbeitern und Helfern, die uns bei
der Durchfiihrung und Organisation des
Zwetschenfestes tatkréftig unterstttz(t)en,
danken wir auf das Herzlichste.

900 Jahre @ 2006

Lamerden

Veranstalter:
Verein fir Heimatgeschichte und Kultur
Lamerden e.V.

www.museum-lamerden.de
mail: Karin.Ulbricht@museum-lamerden.de
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Eintritt frei!

Lamerden


http://www.museum-lamerden.de/

Zwetschen sehen, Zwetschen fiihlen

Zwetschen pflUckn -
Zwetschen schmecken

im grol3en Kupferkessel des ,,Bruggepotts*

Zwetschenfest Zwetschen backen
in Lamerden

Wir laden herzlich ein, ab 12.00 Uhr
im und am Haus Reining
mit dabei zu sein.

Wahrend das Zwetschenmus im als Lamerder Zwetschenschaumkuchen ist

Bruggepott gart, wird mittags beim er ein besonderer Genuss, den man
Essen nicht gespart: unbedingt probiert haben muss.

Zwetschen trinken
e Kirbissuppe mit Krdutern aus

dem Garten

e Fleisch (iber Holzkohle saftig
gebraten,

e Zwiebelkuchen frisch aus dem
Holzbackofen und

e Wiirstchen vom Grill

... dazu ein Glaschen frischen Wein als Likér wie ,Gliickgluckzwetsche® aus
oder Bier vom Fass - schmeckt auch dem Steintopf und guten Wein ...
sehr fein.

oder Zwetschenkuchen essen
Zum Kaffee dann

Zwetschenkuchen
(und Apfelkuchen)

in allen Variationen als Torte mit
Streuseln, Guss, Schmand oder
Schaum,

wéhrend der Geruch von gebackenen

! i im heimeligen Ambiente des Museums
Eiserkuchen zieht durch den Raum. J

kann ebenfalls sein.



